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El Espacio
Eventos de hasta 60 personas.
A partir de 40 invitados, privatizamos el
espacio.
A partir de 20 invitados, ofrecemos los
menús estilo cóctel.
Si son menos de 20 invitados, también se
podría hacer, pero con un costo adicional.
En la terraza, contamos con música
ambiente.
Si privatizan el espacio, pueden armar una
lista de Spotify para que suene durante el
evento.
No ofrecemos la opción de música en vivo o
DJ.



Horario

Terraza America

De domingo a jueves hasta las 23:00h

Viernes y sábados hasta las 01:00h



Extras

Terraza America

Copa de bienvenida: 5€ (cava)
Copa de bienvenida + patatas y olivas: 10€ (cava,
vermut, vino, cerveza) 
Ticket de consumición (combinado o coctel): 12€
Extensión barra libre de bebidas sin alcohol: 12€
p/p por hora





California
Menús Coctel

Jamón ibérico en pan de coca con tomate 
Croquetas de pollo 

Nuestra versión del lobster roll (cangrejo y gamba) 
Fingers de pollo en panko con salsa miel y mostaza 

Mini hamburguesa de ternera, queso y cebolla caramelizada 
Mini pincho de mozzarella con tomate seco y pesto 

Surtido de mini quiches 
Ravioli de sobrasada ibérica con alioli a la miel 

Brownie 

(duración de 1hs y 30 con barra libre de bebidas) 

39,50€
*Precio antes de impuestos



Florida
Menús Coctel

Jamón ibérico en pan de coca con tomate 
Tartar de manzana con queso de cabra 

Cuchara de pulpo con parmentier de patata 
Chupito de crema de moniato con pipas de calabaza 

Croquetas de pollo 
Crujiente de langostino con panko 

Nuestra versión del lobster roll (cangrejo y gamba) 
Tarrina de mini albóndigas estofadas 

Bacalao confitado con cebolla y olivas de Kalamata 
Montadito de morcilla con cebolla confitada y padrón 

Surtido de petit fours

(duración de 1hs y 30 con barra libre de bebidas) 

47€
*Precio antes de impuestos



Pensilvania
Menús Coctel

Jamón ibérico en pan de coca con tomate 
Vasito de esqueixada con olivada 

Nuestra versión del lobster roll (cangrejo y gamba) 
Cuchara de guacamole con salmón

Ravioli de panceta ibérica con salsa de verduras 
Croquetas de pollo 

Mini hamburguesa de ternera, queso y cebolla caramelizada
 Tarrina de gulas al ajillo con gambas

 Chupito de crema de melón con virutas de jamón
 Cuchara de pulpo con parmentier de patata 

Fingers de pollo en panko con salsa miel y mostaza 
Surtido de petit fours

(duración de 2hs con barra libre de bebidas) 

52€
*Precio antes de impuestos



Colorado
Menús Coctel

Jamón ibérico en pan de coca con tomate 
Croquetas de pollo

 Tarrina de mini albóndigas estofadas 
Vasito de esqueixada con olivada 

Fingers de pollo en panko con salsa miel y mostaza
 Ravioli de sobrasada ibérica con alioli a la miel 

Nuestra versión del lobster roll (cangrejo y gamba) 
Cuchara de pulpo con parmentier de patata

 Bacalao confitado con cebolla y olivas de Kalamata 
Tartar de manzana con queso de cabra 

Chupito de crema de moniato con pipas de calabaza 
Tostada de escalivada y anchoa 

Surtido de petit fours

(duración de 2hs con barra libre de bebidas) 

57€
*Precio antes de impuestos



America
Menús Coctel

Jamón ibérico en pan de coca con tomate 
Croqueta de pollo

 Vasito de esqueixada con olivada 
Cuchara de mejillón infusionado en salsa de ostras y mayonesa en escabeche 

Ravioli de sobrasada ibérica con alioli a la miel 
Tarrina de gulas al ajillo con gambas 

Tartar de manzana con queso de cabra
 Montadito de morcilla de arroz con cebolla confitada y padrón 

Tarrina de mini albóndigas estofadas
 Bacalao confitado con cebolla y olivas de Kalamata

 Chupito de crema de moniato con pipas de calabaza
 Cuchara de pulpo con parmentier de patatas 

Ravioli de panceta ibérica con salsa de verduras 
Surtido de petit fours

(duración de 2hs con barra libre de bebidas) 

70€
*Precio antes de impuestos



Condiciones
generales

Vino blanco: Castell de Frares (D.O.Terra Alta) 
Vino tinto: Puigventos (D.O.Terra Alta)

Bodega incluida

Suplemento bodega premium: 3,00€ por persona 
Barra libre incluye: agua, refrescos,
cervezas y vinos. 

Cada menú tiene una duración
determinada. Después de ese tiempo,
las bebidas se cobrarán aparte.

Suplemento extra por coctel de
menos de 20 personas: 220,00€

Menús Coctel

Vino blanco: Polígono 10 (Verdejo) 
Vino tinto: Viña Real (D.O. Rioja



Contacta
93.681.88.10 / 602.256.701

www.yourstudio360.com

info@yourstudio360.com

@yourstudio360


